@Ao

Bredgade 63 - 1260 Kobenhavn
Lordag den 30. marts 2019 kl. 18°°

Winemakers Dinner - Weingut Peter Jakob Kiihn

Smagning med Peter Bernhard Kiihn
2015 Quarrzit Riesling trocken + Ortswein Rheingau - Biodynamisch
2015 Klosterberg Riesling trocken - Erste Llage Rheingau * Biodynamisch
2015 Sankt Nikolaus Grosses Gewichs * Grosse Lage Rheingau * Biodynamisch
2015 Landgeflecht Riesling - PJK Unikat - Rheingau - Biodynamisch

Menu

Foie Gras Terinne & Brioche
2017 Lenchen Riesling Kabinett - Grosse Lage Rheingau * Biodynamisch

Due & Hovedsalat & Troffelvinaigrette
2016 Klosterberg Riesling trocken - Erste Lage Rheingau * Biodynamisch

"Huvalen” indbagt Pighvar & Spinat & Hummersauce
2014 Sankt Nikolaus Grosses Gewichs - Grosse Lage Rheingau  Biodynamisch

Citrontarte & Mandarin
2017 Lenchen Riesling Auslese * Grosse Lage Rheingau - Biodynamisch

Kaffe

L

DKK 1.195,- p.p.

Tilmelding: email@esprit-du-vin.com
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